
Clos Castelot
Saint-Emilion

  Weinberg

  

FLÄCHE
5 ha

  

BODENARTEN
Ton-Limestone-Böden
Sandböden

  

REBSORTEN
Merlot 61 %, Cabernet Franc 25 %, Cabernet
Sauvignon 10 %, Malbec 3 %

  

DURCHSCHNITTSALTER DER

WEINBERGE
30

  Weinbereitung

  

WEINLESE
Handbuch

  

ARTEN VON TANKS
Beton, Edelstahl

  

ZUCHT
Panzer %

  

DURCHSCHNITTLICHE

JAHRESPRODUKTION
40000 Flaschen

  Land der Vermarktung

DEUTSCHLAND

BELGIEN

CHINA
  

FRANKREICH

ETATS-UNIS

  Umweltzertifizierungen

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

Familieneigentum seit drei Generationen haben wir Château Guillemin La Gaffelière und Clos Castelot (Zweiter Wein) produziert. Der
Wartungs -Merlot wird von Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon und Malbec fertiggestellt. Wir respektieren von Terroir und Umwelt
und praktizieren eine traditionelle Kultur: Pflügen (keine chemische Unkraut), begründete Größe, Ziehen, Strippen. Die Vinifikationen
werden in kleinen Tanks erfolgen, und wir machen lange Mazeration. Die Zucht erfolgt in französischen Eichenfässern.

Adresse

CLOS CASTELOT
LA GAFFELIERE
33330 ST EMILION
Tel :  +33557744692
Fax :  05 57 74 49 16

Eröffnung

Januar, februar, März, April, Mai, Juni, Juli,
August, September, Oktober, November,
dezember

Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag,
Freitag, Samstag
Von 08:30 bis 12:30 und von 13:30 zu 17:30

Kontakt zum Eigentum

COURREAUD-FOMPERIER Sylvie
LA GAFFELIERE
B.P. 32
33330 ST EMILION
Tel :  05 57 74 46 92
Handy :  0557744692


