
Clos de la Cure
Saint-Emilion Grand Cru

  

BESUCH
  

  

VERKOSTUNG

  Weinberg

  

FLÄCHE
7 ha

  

BODENARTEN
Ton-Limestone-Böden

  

REBSORTEN
Merlot 70 %, Cabernet Franc 30 %

  

DURCHSCHNITTSALTER DER

WEINBERGE
35

  Weinbereitung

  

WEINLESE
Handbuch

  

ARTEN VON TANKS
Beton

  

ZUCHT
Neue Fässer 50 %
Fässer 1 Wein und mehr 50 %

  

DURCHSCHNITTLICHE

JAHRESPRODUKTION
28000 Flaschen

  Land der Vermarktung

DEUTSCHLAND

BELGIEN

KANADA

DÄNEMARK

ETATS-UNIS
  

FRANKREICH

PAYS-BAS

ROYAUME-UNI

SCHWEIZER

HONG-KONG

  Umweltzertifizierungen

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

Wir haben die Rebe in Saint-Émilion seit sieben Generationen kultiviert.Es handelt Verständnis der Erde, um die Balancen zu
respektieren.Heute bilden wir ein Drei -Team: Pierre und Alexia Bouyer haben sich 2024 von ihrem Sohn Louis zurück in den
Nachlass angeschlossen Es folgt zu schreiben Von Trauben von Clay-Limestone Terroirs kommen.Die derzeitige Baugruppe beträgt
70% Merlot und 30% Cabernet Francs, aber während wir neuen Plantagen werden sich mit 50/50 in Richtung einer Baugruppe
entwickeln.Die Erfahrung hat uns gezeigt, dass der Cabernet Franc in diesem unglaublichen Terroir floriert.Die Früchte, Struktur,
Frische und Spannung, die diese Trauben zum Wein bringen, sind großartig.Zur Vinifizierung verwenden wir erneut Betontanks mit
geringfügiger Zusammenbau.Unser Ziel ist eine sanfte Extraktion, um sich die Frucht ausdrücken zu lassen.

Adresse

CLOS DE LA CURE
Château Milon
1003 route de Milon
33330 ST CHRISTOPHE DES BARDES
Tel :  +3 3 5 57 24 77 18

Eröffnung

Januar, februar, März, April, Mai, Juni, Juli,
September, Oktober, November, dezember

Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag
Von 09:00 bis 12:00 und von 14:00 zu 16:00

Kontakt zum Eigentum

Bouyer Pierre et Alexia
Château Milon
1003 route de Milon
33330 ST CHRISTOPHE DES BARDES
Tel :  +3 3 5 57 24 77 18


