
Caprice de Milon
Saint-Emilion

  

BESUCH
  

  

VERKOSTUNG

  Weinberg

  

FLÄCHE
2 ha

  

BODENARTEN
Sandböden

  

REBSORTEN
Merlot 100 %

  

DURCHSCHNITTSALTER DER

WEINBERGE
30

  Weinbereitung

  

WEINLESE
Mechanisch

  

ARTEN VON TANKS
Beton

  

ZUCHT
Panzer %

  

DURCHSCHNITTLICHE

JAHRESPRODUKTION
13000 Flaschen

  Land der Vermarktung

DEUTSCHLAND

BELGIEN

KANADA

ETATS-UNIS

FRANKREICH
  

PAYS-BAS

ROYAUME-UNI

SCHWEIZER

DÄNEMARK

  Umweltzertifizierungen

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

Ein klassischer Saint-Emilion entwickelte sich aus den Früchten unserer jungen Reben.Unser Ziel ist es, einen flexiblen und leicht zu
trinkenden Wein aus 100 % Merlot aus schimpfbarer Terroirs herzustellen.Der Wein ist leicht zu nähern und ist voller Aromen und
Aromen von roten Früchten - Himbeeren und reife Erdbeeren - mit ausgewogener Säure und milden Tanninen.Einfach zu trinken,
kann es auch allein geschätzt werden wie in einem Tisch und vor allem mit Freunden.

Adresse

CAPRICE DE MILON
Château Milon
1003 route de Milon
33330 ST CHRISTOPHE DES BARDES
Tel :  +3 3 5 57 24 77 18

Eröffnung

Januar, februar, März, April, Mai, Juni, Juli,
September, Oktober, November, dezember

Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag
Von 09:00 bis 12:00 und von 14:00 zu 16:00

Kontakt zum Eigentum

Bouyer Pierre et Alexia
Château Milon
1003 route de Milon
33330 ST CHRISTOPHE DES BARDES
Tel :  +3 3 5 57 24 77 18


