
CLOS HEDONE
Saint-Emilion Grand Cru

  

BESUCH
  

  

VERKOSTUNG
  

  

GASTRONOMIE
  

  

UNTERKUNFT

  Weinberg

  

FLÄCHE
2 ha

  

BODENARTEN
Rote und braune Tone auf Asterie -Kalkstein
Ton-Limestone-Böden

  

REBSORTEN
Merlot 78 %, Cabernet Franc 22 %

  

DURCHSCHNITTSALTER DER

WEINBERGE
30

  Weinbereitung

  

WEINLESE
Handbuch, Mechanisch

  

ARTEN VON TANKS
Fässer, Edelstahl

  

ZUCHT
Neue Fässer 33 %
Fässer 1 Wein und mehr 66 %

  

DURCHSCHNITTLICHE

JAHRESPRODUKTION
10000 Flaschen

  Land der Vermarktung

DEUTSCHLAND

BELGIEN

SPANIEN

DÄNEMARK

ETATS-UNIS
  

FRANKREICH

ITALIEN

PAYS-BAS

ROYAUME-UNI

SCHWEIZER

  Umweltzertifizierungen

AGRICONFIANCE

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

Der Clos Hedoné ist das perfekte Beispiel dafür, dass eine aufrichtige Freundschaft mit Weinleidenschaft es Ihnen ermöglicht,
großartige Dinge zu erreichen. Christophe Pavageau und Arnaud Lagardère, Komplizen von Schulbänken, wollten sich rund um den
Rebe treffen;2019 wird ihr erster Jahrgang sein! Ein einzigartiger und origineller Wein, für den die beiden Freunde eine Flaschenform
ausgewählt haben, die seit dem 19. Jahrhundert nicht mehr verwendet wurde. Zusammen kultivieren sie Merlot und Cabernet Franc,
die typischen Traubensorten der Region auf den Tonton-Böden ihrer kleinen 2 Hektar großen Domäne im Herzen der schönsten
Terroirs des heiligen Emilions in der Stadt Saint Christophe des Bardes. Ihr Ziel war es, einen Wein des Vergnügens zu schaffen, der
die Wahrnehmung beeinträchtigt, nur wenige tausend Flaschen kommen aus jedem Jahrgang.

Adresse

CLOS HEDONE
354 route de St Emilion
33330 ST Christophe des bardes
Tel :  0632271950 / 0683008359

Eröffnung

Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag
Von 09:00 bis 12:00 und von 14:00 zu 18:00

Kontakt zum Eigentum

PAVAGEAU / LAGARDERE Christophe / Arnaud
354 route de St Emilion
33330 SAINT-CHRISTOPHE-DES-BARDES
Tel :  0632271950 / 06830083


