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Saint-Emilion Grand Cru
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X_ SUPERFICIE
2ha

P TIPOS DE SUELO
Suelos de arcilla-limestona

-§0‘3”§ VARIEDADES DE UVA
Merlot 100 %

s EDAD MEDIA DE LAS VINAS
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— Pais de venta

PORCELANA JAPON
FRANCIA SUIZO
HONG-KONG ALEMANIA

— Vinificacion

4 VENDIMIAS
Manual

@ TIPOS DE CUBAS
Concreto

& ENVEJECIMIENTO

Nuevos barriles 100 %

% PRODUCCION MEDIA ANUAL
3330 botellas

— Certificaciones
medioambientales

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

Despojo a mano en el lado del sol ascendente- rendimientos limitados de 22.5 hl / hectérea- En el s6tano, trabajamos este vino para
obtener el mejor uso de la maceracién de la fermentacién de equilibrio del tiempo de levadura de levadura seleccionada 4 semanas
de fermentacion malolactica en los barriles. Osage es un arbol de América del Norte. La madera de este arbol se reconoce por estas
notables caracteristicas fisicas, a saber, flexibilidad y potencia.Su ausencia de venas y la densidad de su grano finalmente le da una

rara elegancia.

Direccion

OSAGE

Chateau Fourney

33330 ST PEY D ARMENS
Tel: 055756 10 20
Fax: 055747 10 50

Apertura

Lunes, Martes, Miércoles, Jueves, Viernes
De 09:00 a 12:00 y de 14:00 a 17:30

Contacto en la propiedad

Beauchene Stéphane
Chateau Fourney

B.P.23

33330 ST PEY D ARMENS
Tel: 055756 10 20
movil : 0686301664



