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Chateau Haut Bernat

Puisseguin Saint-Emilion

— Viiedo — Vinificacion
Z_ SUPERFICIE #f/ VENDIMIAS

5ha Mecanico
e TIPOS DE SUELO g TIPOS DE CUBAS

Suelos de arcilla-limestona
Pisos de arcilla-Limestone en Molesse of
Fronsadais

Barriles, Acero inoxidable, lluminacién

% ENVEJECIMIENTO

Nuevos barriles 50 %

VARIEDADES DE UVA Otro 20 %
Barriles 1 vino y mas 30 %

86

Merlot 95 %, Cabernet Sauvignon 5 %

o $p EDAD MEDIA DE LAS VINAS A8 PRODUCCION MEDIA ANUAL
HAUT-g;:NAT 35 30000 botellas
PE[SS%W@T-EMION
. i
_ e — Pais de venta — Certificaciones
medioambientales
BELGICA ITALIA
PORCELANA JAPON
ETATS-UNIS ROYAUME-UNI BEEFRIENDLY
FRANCIA SuUIZO
HONG-KONG

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

Teuna Vimis TERRAVITIS

En septiembre de 2019, Sean y Suzanne Legault, pareja maltesa/canadiense, compraron las 7 hectareas de Chateau Haut Bernat, en
Aop Puis Puis Saint-Emilion.Sean trabaja en educacién y hoteles.Apasionado por los vinos y la diversidad de terroirs, desea
continuar el desarrollo de esta cosecha comenzé durante treinta afios. Con el mismo equipo técnico y Thomas Duclot como
consultor, invierte en las vides (replantes), asi como en las bodegas (anfora italiana, rayo de madera de pequefias capacidades)
comenzando asi un cambio y el desarrollo de vinos sedosos, finos y elegantes. La gama se amplia con un Cuvée limitado a 1200 a
3000 botellas Segun la cosecha, desde las parcelas mas antiguas de los vifiedos, ya lo aprecian la prensa internacional.En 2019, la
propiedad fue certificada HVE 3y etiquetada como Bee Friendly en 2020. Continuamos nuestro compromiso con las practicas de
vinos sostenibles para obtener la certificacién de Terra Vitis.

. .z .
Direccion Apertura Contacto en la propiedad
CHATEAU HAUT BERNAT Enero, Febrero, Marzo, Abril, Mayo, Junio, LEGAULT Sean

3, Route de Saint Philippe d'Aiguilhe Julio, Septiembre, Octubre, Noviembre, 3, Route de Saint Philippe d'Aiguilhe
33570 PUISSEGUIN Diciembre 33570 PUISSEGUIN

Tel: +33 557 56 05 55 Tel: +33557 56 05 55

Lunes, Martes, Miércoles, Jueves, Viernes
De 09:00 a 12:30 y de 14:00 a 18:00



