
Clos la Gaffelière
Saint-Emilion Grand Cru

  

VISITE
  

  

CATA

  Viñedo

  

SUPERFICIE
25 ha

  

TIPOS DE SUELO
Suelos de arcilla-limestona

  

VARIEDADES DE UVA
Merlot 75 %, Cabernet Franc 25 %

  

EDAD MEDIA DE LAS VIÑAS
35

  Vinificación

  

VENDIMIAS
Manual

  

TIPOS DE CUBAS
Acero inoxidable, Concreto

  

ENVEJECIMIENTO
Barriles 1 vino y más 25 %
Tanques 50 %
Nuevos barriles 25 %

  

PRODUCCIÓN MEDIA ANUAL
12000 botellas

  País de venta

FRANCIA

  

Certificaciones
medioambientales

SYSTÈME DE MANAGEMENT
ENVIRONNEMENTAL - ISO 14001

Au t r e n e c t a r Incluso e s p r i t Clos La Gaffelière se cría con tanta atención como la primera cosecha de la familia de Malet
Roquefort, Château la Gaffelière. Proviene de las selecciones de la trama de los pies de la costa y luego se veía por los equipos de
Gaffelière.Sin embargo, tiene un cuvier y una bodega específicos. Dependiendo de la cosecha, se puede agregar la cosecha de las
vides jóvenes de Hills.El ensamblaje está compuesto principalmente de Merlot a más del 85% y Cabernet Franc.

Dirección

CLOS LA GAFFELIÈRE
BP 65
CHATEAU LA GAFFELIERE
33330 St Emilion
Tel :  05 57 24 72 15

Contacto en la propiedad

Laurensan Béatrice
BP 65
La Gaffeliere Ouest
33330 St Emilion
Tel :  05 57 24 72 15


