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SUPERFICIE
25 ha

TIPOS DE SUELO
Suelos de arcilla-limestona

VARIEDADES DE UVA
Merlot 75 %, Cabernet Franc 25 %
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Clos la Gaffeliere

Saint-Emilion Grand Cru
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Vinificacion

VENDIMIAS

Manual

TIPOS DE CUBAS
Acero inoxidable, Concreto

ENVEJECIMIENTO
Barriles 1 vino y mas 25 %
Tanques 50 %

Nuevos barriles 25 %

PRODUCCION MEDIA ANUAL
12000 botellas

Certificaciones
medioambientales

N\ SYSTEME DE MANAGEMENT
ENVIRONNEMENTAL - 1SO 14001

AutrenectarinclusoespritClos La Gaffeliere se cria con tanta atencién como la primera cosecha de la familia de Malet
Roquefort, Chateau la Gaffeliére. Proviene de las selecciones de la trama de los pies de la costa y luego se veia por los equipos de
Gaffeliere.Sin embargo, tiene un cuvier y una bodega especificos. Dependiendo de la cosecha, se puede agregar la cosecha de las
vides jévenes de Hills.El ensamblaje esta compuesto principalmente de Merlot a mas del 85% y Cabernet Franc.

Direccion

CLOS LA GAFFELIERE

BP 65

CHATEAU LA GAFFELIERE
33330 St Emilion

Tel: 0557247215

Contacto en la propiedad

Laurensan Béatrice
BP 65

La Gaffeliere Ouest
33330 St Emilion
Tel: 0557247215



