
Château Forge Céleste -
Biologique & sans sulfites
- USDA Organic
Saint-Emilion Grand Cru

  Viñedo

  

SUPERFICIE
1 ha

  

TIPOS DE SUELO
Pisos siliciosos

  

VARIEDADES DE UVA
Merlot 80 %, Cabernet Franc 20 %

  

EDAD MEDIA DE LAS VIÑAS
50

  Vinificación

  

VENDIMIAS
Manual

  

PRODUCCIÓN MEDIA ANUAL
2200 botellas

  País de venta

ETATS-UNIS

FRANCIA

JAPÓN

ITALIA

DINAMARCA
  

ALEMANIA

ROYAUME-UNI

ESPAÑA

HONG-KONG

  

Certificaciones
medioambientales

AGRICULTURE BIOLOGIQUE

Los vinos de Château Forge Celeste extraen su origen del terroir de Saint-Émilion.Mundialmente famoso, este bastión del gusto es
sobre todo un rico pueblo con una rica herencia histórica, rodeada de una colina y un ecosistema natural, del cual Matthieu y Karine
Verhaeghe son de protectores fervientes. Pioneros de la cultura orgánica, trabajan de acuerdo con los ciclos lunares para la creación
de sus vinos, para una experiencia de degustación única y prestados naturales.

Dirección

CHÂTEAU FORGE CÉLESTE - BIOLOGIQUE & SANS SULFITES - USDA
ORGANIC
3354 Route du Milieu
33330 Saint Emilion
Tel :  06 79 67 38 32

Contacto en la propiedad

Verhaeghe Matthieu
3354 Route du Milieu
33330 Saint Emilion
Tel :  06 79 67 38 32


