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Chateau Trianon

Saint-Emilion Grand Cru

ik VISITE Bo cATA

— Viiiedo — Vinificacion

£ SUPERFICIE ~7 VENDIMIAS
14.5 ha Manual

r TIPOS DE SUELO B8 TIPOS DE CUBAS
Suelos de garras Concreto, Acero inoxidable

Pisos arenosos

& ENVEJECIMIENTO

& VARIEDADES DE UVA Nuevos barriles 50 %
° Merlot 75 %, Cabernet Franc 15 %, Cabernet Barriles 1 vino y mas 50 %
Sauvignon 5 %, Carménico 5 %
2% PRODUCCION MEDIA ANUAL
s EDAD MEDIA DE LAS VINAS 60000 botellas
CMATHAL i 35
TRIANON
Suni-Esmson Suaxn Cu
— Pais de venta — C(ertificaciones
medioambientales
ETATS-UNIS suIzo
FRANCIA PORCELANA
JAPON CANADA HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE
ROYAUME-UNI
o — S
P\ SYSTEME DE MANAGEMENT

Aso 14{]; ENVIRONNEMENTAL - ISO 14001
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H
I

Hace veinte afios, Dominique Hébrard, anteriormente copropietario de un prestigioso Grand Cru Classé A, se encontré en busca de
un nuevo desafio después de la venta de esta area.El destino lo llevé a Chateau Trianon, luego en un estado en ruinas.A partir de la
nada, se embarcé en la restauracion de este prometedor vifiedo, escribiendo una nueva pagina de su carrera en el vino y este
vifiedo con un rico potencial.Ubicado al suroeste de Saint-Emilion, nuestro vifiedo se extiende méas de 16 hectareas.Nuestro dominio
toma su nombre, del prestigioso Gran Trianon de Versalles.Los origenes de este lugar se remontan al siglo XVII, donde se dice que
un consejero de Louis XIV le renombré y le otorgé el nombre de "Trianon" en homenaje a Versalles y el rey de Francia.Nuestra
historia, moldeada a lo largo de los siglos y reescritas hace dos décadas, es la de la visién de un hombre y un equipo devoto que
hizo posible revivir esta magnifica propiedad de su magnifica propiedad.
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Direccion Apertura Contacto en la propiedad
CHATEAU TRIANON Lunes, Martes, Miércoles, Jueves Hebrard Timothée

Chateau Trianon De 09:00 a 12:00 y de 13:00 a 17:00 Chateau Trianon

33330 Saint-Emilion Viernes 33330 Saint-Emilion

Tel: 0557 2534 46 De 09:00 a 12:00 y de 13:00 a 16:00 movil : 0781984955

movil : 0781984955



