
CLOS HEDONE
Saint-Emilion Grand Cru

  

VISITE
  

  

CATA
  

  

GASTRONOMÍA
  

  

ALOJAMIENTO

  Viñedo

  

SUPERFICIE
2 ha

  

TIPOS DE SUELO
Arcillas rojas y marrones en la piedra caliza
Asterie
Suelos de arcilla-limestona

  

VARIEDADES DE UVA
Merlot 78 %, Cabernet Franc 22 %

  

EDAD MEDIA DE LAS VIÑAS
30

  Vinificación

  

VENDIMIAS
Manual, Mecánico

  

TIPOS DE CUBAS
Barriles, Acero inoxidable

  

ENVEJECIMIENTO
Nuevos barriles 33 %
Barriles 1 vino y más 66 %

  

PRODUCCIÓN MEDIA ANUAL
10000 botellas

  País de venta

ALEMANIA

BÉLGICA

ESPAÑA

DINAMARCA

ETATS-UNIS
  

FRANCIA

ITALIA

PAYS-BAS

ROYAUME-UNI

SUIZO

  

Certificaciones
medioambientales

AGRICONFIANCE

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

El Clos Hedoné es el ejemplo perfecto que una amistad sincera mezclada con la pasión por vino te permite lograr grandes cosas.
Christophe Pavageau y Arnaud Lagardère, cómplices de bancos escolares, querían reunirse alrededor de la vid;¡2019 será su
primera cosecha! Un vino único y original para el cual los dos amigos han elegido una forma de botella que no se ha utilizado desde
el siglo XIX. Juntos, cultivan Merlot y Cabernet Franc, las variedades típicas de uva de la región en los suelos de arcilla de su pequeño
dominio de 2 hectáreas ubicadas en el corazón de los terroirs más hermosos de St. Emilion en la ciudad de Saint Christophe des
Bardes. Su objetivo era crear un vino de placer que molesta las percepciones, solo unos pocos miles de botellas saldrán de cada
cosecha.

Dirección

CLOS HEDONE
354 route de St Emilion
33330 ST Christophe des bardes
Tel :  0632271950 / 0683008359

Apertura

Lunes, Martes, Miércoles, Jueves, Viernes
De 09:00 a 12:00 y de 14:00 a 18:00

Contacto en la propiedad

PAVAGEAU / LAGARDERE Christophe / Arnaud
354 route de St Emilion
33330 SAINT-CHRISTOPHE-DES-BARDES
Tel :  0632271950 / 06830083


