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La Belle Endormie se dévoile sous un nouveau jour ! Acquis en 2008 par Philippe Bardet, le Chateau Franc le Maine est surnommeé «
La Belle Endormie ». Un vignoble au potentiel remarquable, que la famille Bardet s'attache depuis a révéler grace a son savoir-faire
et a son engagement en faveur de I'agroécologie. Avec le Chateau Franc le Maine Sans Soufre, les Vignobles Bardet proposent une
autre expression de ce méme terroir. Issue de 100 % Merlot, cette cuvée est élaborée sans sulfites ajoutés, grace a un travail précis
sur les fermentations et & des méthodes de vinification innovantes. Le résultat est un Saint-Emilion gourmand et expressif, ot le
fruit, la fraicheur et la souplesse sont a I'honneur. Deux cuvées, un méme terroir, mais deux facons de révéler toute la personnalité
du Chateau Franc le Maine.

Adresse Ouverture Contact a la propriété
CHATEAU FRANC LE MAINE SANS SOUFRE Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi BARDET ALICE

745 Chemin de La Cale De 09h00 a 12h30 et de 13h30 a 18h00 745 CHEMIN DE LA CALE

33330 VIGNONET 33330 VIGNONET

Tél: 0557845316 Tél: 0557845316

Portable : 06 88 44 28 01



