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Confidentiel fait découvrir ou redécouvrir le godit originel du vin de Saint-Emilion; ce VIN SANS SOUFRE AJOUTE laisse toute sa place
au fruit et a ses arbmes dans leur plus pure expression. Performance technique de la part de nos cenologues, ce produit est aussi
une innovation dans son packaging: toute premiére étiquette concue a partir de pigments naturels, Confidentiel se veut étre le
messager d'une démarche forte, celle du respect de la nature et de ses ressources.

Adresse Ouverture Contact a la propriété
CONFIDENTIEL, VIN BIO ET SANS SOUFRE AJOUTE
633 Route du Castellot

33330 Saint-Emilion

Tél: 0557247071

Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi, Samedi
De 09h30 a 18h30

UNION DE PRODUCTEURS DE SAINT-EMILION
633 Route du Castellot

33330 Saint-Emilion

Tél: 0557247071



