
CHATEAU BEAUSÉJOUR
Saint-Emilion Grand Cru

      

Grand cru classé

  

VISITE
  

  

DÉGUSTATION

  Vignoble

  

SURFACE
6.8 ha

  

TYPES DE SOLS
Sols argilo-calcaires

  

CÉPAGES
Merlot 75 %, Cabernet Franc 25 %

  

AGE MOYEN DES VIGNES
45

  Vinification

  

VENDANGES
Manuelles

  

TYPES DE CUVES
Béton

  

ELEVAGE
Barriques neuves 60 %

  

PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
20000 bouteilles
200 hectolitres

  Pays de commercialisation

ALLEMAGNE

ETATS-UNIS

FRANCE
  

ROYAUME-UNI

SUISSE

  

Certifications
environnementales

SYSTÈME DE MANAGEMENT
ENVIRONNEMENTAL - ISO 14001

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

Enraciné sur le plateau calcaire avec une exposition Sud/ Sud-Ouest le vignoble de Beauséjour prend des airs d’écrin de verdure.
Petit jardin de 6.8ha posé sur la roche calcaire, il se situe dans un des sites les plus remarquables de l’appellation Saint Emilion
Grand Cru. Doté d’un terroir reconnu par tous comme exceptionnel, ce dernier délivre des millésimes d’une immense garde et d’une
incroyable fraicheur. Depuis la création du classement des vins de Saint Emilion en 1955, le Château Beauséjour a toujours
appartenu au cercle très restreint des Premiers Grand Crus Classés. Dans la famille Duffau-Lagarrosse depuis 1847, le Château
Beauséjour change de main en Avril 2021. Il est aujourd’hui dirigé par un duo de deux jeunes femmes, Prisca Courtin et Joséphine
Duffau-Lagarrosse. Axel Marchal et Julien Viaud, équipe talentueuse et dynamique, accompagne ce duo, pour révéler toujours plus
précisément ce terroir fabuleux.

Adresse

CHATEAU BEAUSÉJOUR
804 Route de Chatelet
33330 SAINT-EMILION
Tél :  05 57 24 71 61

Ouverture

Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
De 09h00 à 12h00 et de 14h00 à 17h00

Contact à la propriété

Duffau-Lagarrosse Joséphine
804 Route de Chatelet
33330 SAINT-EMILION
Tél :  05 57 24 71 61


