
CLOS LA COLOMBE
Saint-Emilion Grand Cru

  

VISITE
  

  

DÉGUSTATION

  Vignoble

  

SURFACE
1 ha

  

TYPES DE SOLS
Sols argilo-calcaires

  

CÉPAGES
Merlot %, Cabernet Franc %

  

AGE MOYEN DES VIGNES
30

  Vinification

  

VENDANGES
Manuelles

  

TYPES DE CUVES
Inox

  

ELEVAGE
Barriques neuves %

  Pays de commercialisation

ALLEMAGNE

BELGIQUE

ETATS-UNIS

FRANCE
  

HONG-KONG

PAYS-BAS

ROYAUME-UNI

SUISSE

  

Certifications
environnementales

EN CONVERSION BIO

Issu d'un famille de vignerons sur Néac, Antoine SCHMITT développe un projet BIO, en pied de coteaux en face de Pavie depuis
2021. Grâce à une implication totale, changement de taille (cordon) pour une meilleure homogénéités des raisins, production de ses
propres levures de fermentation par prélèvement dans la parcelle, tri sévère par l'utilisation d'un bain densimétrie, élevage en bois
neuf chaque année ... Le vin a été remarqué favorablement durant les dégustations des Primeurs 2023, notamment par Jane
ANSON. Distribution par Signature et Selection. Les vins peuvent être dégustés à la propriété sur rendez-vous.

Adresse

CLOS LA COLOMBE
413 route de Badon
33330 SAINT EMILION
Portable :  +33 (0) 695 489 127

Ouverture

Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
De 09h00 à 12h00 et de 14h00 à 19h00

Contact à la propriété

SCHMITT ANTOINE
413 route de Badon
33330 SAINT EMILION
Portable :  +33 (0) 695 489 127


