LES VINS DE

SAINT-EMILION

0.

Saint-Emilion Grand Cru

ik VISITE 5o DEGUSTATION

— Vignoble

X_ SURFACE
8 ha

P TYPES DE SOLS
Sols argilo-calcaires

CEPAGES
Merlot 90 %, Cabernet Franc 10 %

6

% AGE MOYEN DES VIGNES
12

— Pays de commercialisation

FRANCE BELGIQUE

Chateau Gaubert

— Vinification

ﬁf VENDANGES

Manuelles, Mécaniques

@EE TYPES DE CUVES
Béton

@ ELEVAGE
Cuves 80 %
Barriques 1 vin et plus 20 %

28 PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
12000 bouteilles

— Certifications
environnementales

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

chateau Gaubert est aujourd'hui dans ma famille depuis 1954, J'ai repris le domaine en 2016 et m'attele, avec mon mari Max, a lui
redonner son éclat. Niché sur le plateau calcaire de Saint-Emilion, Gaubert est composé de 8,5 hectares. 6, sont aujourd'hui en
production, 1 est a venir, le reste est verger, jachéres, qui aident a I'immunité du vignoble par la biodiversité. Le domaine est clos
par des murets. nos ancétres ont su valoriser la pierre, foisonnante dans le secteur. ces murets délimitent la propriété mais servent
aussi d'abri et de reservoirs alimentaires a la faune sauvage locale. nous cultivons 90% de merlot et 10% de cabernet franc de
maniére raisonnée. les vins sont vinifiés et élevés en cuve béton, seule une partie du volume du Saint-Emilion Grand crQ sera élevé

un an environ en barrique de plus d'un vin.

Adresse Ouverture

CHATEAU GAUBERT Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi, Samedi
Chateau Gaubert De 09h00 a 12h00 et de 14h00 a 18h00

33330 St Christophe des Bardes Dimanche

Portable : 06 17 23 56 79 De 10h00 a 12h00 et de 14h00 a 18h00

Contact a la propriété

Granet - Ménager Juliette

1021 ROUTE DE SARPE

lieu-dit Gaubert

33330 SAINT-CHRISTOPHE DES BARDES
Portable: 06 17 23 56 79



