
Château Juguet
Saint-Emilion Grand Cru

  

VISITE
  

  

DÉGUSTATION

  Vignoble

  

SURFACE
21 ha

  

TYPES DE SOLS
Sols argilo-calcaires
Sols sableux

  

CÉPAGES
Merlot %, Cabernet Franc %, Cabernet Sauvignon
%

  

AGE MOYEN DES VIGNES
55

  Vinification

  

VENDANGES
Mécaniques

  

TYPES DE CUVES
Barriques, Inox

  

ELEVAGE
Barriques neuves 30 %
Barriques 1 vin et plus 70 %
Cuves %

  

PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
50000 bouteilles

  Pays de commercialisation

ALLEMAGNE

BELGIQUE

FRANCE
  

ITALIE

ROYAUME-UNI

SUISSE

  

Certifications
environnementales

AREA

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

Animés par l’envie de posséder leur propre terre et de produire des vins de qualité, les aïeux de Christine qui dirige aujourd’hui
l’exploitation avec son mari Philippe, ont planté leurs premières vignes sur cette terre prometteuse à proximité immédiate de la
colline de Saint -Emilion. Depuis les premières vendanges jusqu’à aujourd’hui, 5 générations se sont succédées à la tête de
l’exploitation. Au fil du temps, les méthodes de vinification se sont affinées pour révéler toutes les saveurs de ce magnifique terroir.
Véritables gardiens de la tradition, les exploitants du domaine mettent un point d’honneur à perpétuer le savoir faire de Château
Juguet. Le passage de relais entre parents et enfants se fait sur plusieurs années pour s’assurer de la pérennité des méthodes de
production. Maurice et Gisèle, les parents de Christine sont encore présents sur la propriété et participent à la production de
chaque millésime notamment lors de la récolte et de la vinification.

Adresse

CHÂTEAU JUGUET
5 lieu dit gombaud
33330 SAINT PEY D'ARMENS
Tél :  05 57 24 74 10

Ouverture

Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
De 08h00 à 12h00 et de 13h30 à 17h30
Samedi, Dimanche
De 10h00 à 12h00 et de 14h00 à 18h00

Contact à la propriété

RICHET Christine
Château Juguet
5, Gombaud
33330 SAINT PEY D'ARMENS
Tél :  05 57 24 74 10


