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Au Chateau L'Etampe sont élaborés depuis 2016 des vins d’'une trés grande finesse. Des vins structurés, épicés et intenses avec un
excellent potentiel de garde. Dés I'acquisition de ce domaine de 2 hectares, la famille Teycheney a entamé une conversion en
agriculture biologique et une conduite en biodynamie. Millésime aprés millésime, les vins gagnent en pureté et en précision.
L'expression du terroir est remarquable. Les sols composés d'alluvions sablo-siliceux offrent une précocité tempérée par le Taillas.
Ce petit cours d'eau bordé d'arbres apporte de la fraicheur en surface, au cceur de I'été alors que les sables anciens captent la
chaleur, assurant un réle primordial dans I'équilibre minéral et le régime hydrique de la vigne. Tout au long de I'année, les vignes
font I'objet d'un soin tout particulier pour révéler le meilleur potentiel des cépages merlot et cabernet franc. Au chai, le travail de
vinification et d'élevage donne priorité a la structure et a I'expression aromatique.



Adresse

CHATEAU L'ETAMPE
214 Route de Pomerol
33330 Saint-Emilion
Tél: 0533030930

Contact a la propriété

Teycheney Caroline
Chateau Fleur de Lisse
868 Route du Grand Sable
33330 Saint-Hippolyte
Tél: 0533030930



