
Château la Gaffelière
Saint-Emilion Grand Cru

  

VISITE
  

  

DÉGUSTATION

  Vignoble

  

SURFACE
22 ha

  

TYPES DE SOLS
Sols argilo-calcaires

  

CÉPAGES
Merlot 70 %, Cabernet Franc 30 %

  

AGE MOYEN DES VIGNES
35

  Vinification

  

VENDANGES
Manuelles

  

TYPES DE CUVES
Inox

  

ELEVAGE
Barriques neuves 50 %
Barriques 1 vin et plus 50 %

  

PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
60000 bouteilles
400 hectolitres

  Pays de commercialisation

ALLEMAGNE

BELGIQUE

CANADA

CHINE

DANEMARK

ESPAGNE

ETATS-UNIS

  

FRANCE

HONG-KONG

ITALIE

JAPON

PAYS-BAS

ROYAUME-UNI

SUISSE

  

Certifications
environnementales

SYSTÈME DE MANAGEMENT
ENVIRONNEMENTAL - ISO 14001

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

Niché entre les collines de Pavie et d’Ausone, le vignoble du Château La Gaffelière, Grand Cru historique de Saint-Émilion, s’étend
sur 38 hectares en exposition plein sud. Les parcelles sont positionnées sur les 3 terroirs spécifiques de Saint-Emilion : le plateau
calcaire, la côte argilo-calcaire et le pied de côte plus siliceux. La Famille de Malet Roquefort dirige avec passion la destinée de la
propriété depuis plus de trois siècles, avec un seul but : la valorisation du vignoble tout en produisant un grand vin de garde.

Adresse

CHÂTEAU LA GAFFELIÈRE
BP 65
1 LD La GAffelière Ouest
33330 St EMILION
Tél :  0 5 57 24 72 15

Ouverture

Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
De 08h00 à 13h00 et de 14h00 à 18h00
Samedi, Dimanche
De 10h00 à 13h00 et de 14h00 à 18h00

Contact à la propriété

Laurensan Béatrice
BP 65
LD La Gaffeliere Ouest
33330 St EMILION
Tél :  0 5 57 24 72 15

 


