
Château la Serre
Saint-Emilion Grand Cru

      

Grand cru classé

  Vignoble

  

SURFACE
7 ha

  

TYPES DE SOLS
Sols argilo-calcaires

  

CÉPAGES
Merlot 80 %, Cabernet Franc 20 %

  

AGE MOYEN DES VIGNES
25

  Vinification

  

VENDANGES
Manuelles

  

TYPES DE CUVES
Béton

  

ELEVAGE
Barriques neuves 50 %
Barriques 1 vin et plus 50 %

  

PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
30000 bouteilles
220 hectolitres

  Pays de commercialisation

ALLEMAGNE

BELGIQUE

CANADA

CHINE

DANEMARK

ETATS-UNIS

FRANCE

  

HONG-KONG

JAPON

ROYAUME-UNI

SUISSE

ESPAGNE

PAYS-BAS

  

Certifications
environnementales

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

La propriété appartient à la famille d'Arfeuille depuis 1956, La Serre occupe une position de choix dans le vaste ensemble saint-
émilionnais : les 7 hectares de vignes s’élèvent au sommet du plateau, à deux cents mètres des remparts de la cité médiévale. Sous
une fine couche d’argile dont l’épaisseur varie de 30 centimètres à un mètre, c’est la roche, le fameux calcaire à astéries. En dessous,
ou plutôt dedans, un entrelacement de galeries souterraines, sur plusieurs niveaux. Entré en service pour le millésime 2018, le
cuvier est composé de sept cuves en béton, de 50 à 80 hectolitres, chacune dédiée à une parcelle.

Adresse

CHÂTEAU LA SERRE
Château La Serre
33330 Saint-Emilion
Tél :  05 57 24 71 38

Ouverture

Janvier, Février, Mars, Avril, Mai, Juin, Juillet,
Août, Septembre, Octobre, Novembre,
Décembre

Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
De 09h30 à 12h00 et de 14h00 à 17h00

Contact à la propriété

d'ARFEUILLE Arnaud
Château La Serre
33330 Saint-Emilion
Tél :  05 57 24 71 38


