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TODESCHINI, Distique...

Saint-Emilion Grand Cru
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®  Cabernet Franc 40 %, Cabernet Sauvignon 30 %, Barriques neuves 30 %
Merlot 30 % Autre 30 %
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Le DISTIQUE était un des fondements des Epigrammes d'Ausone. Il s'appuyait sur cette forme asymétrique, originale, dans laquelle
deux vers liés mais tres différents formaient un tout d'une cohérence absolue. Ce vin est ainsi, enrichi de la dualité fraternelle
d'apparentes contradictions, confrontant les cépages de facon atypique, la barrique et 'amphore retrouvée, chere au poéte latin.
40% Cabernet Franc 30% Cabernet Sauvignon 30% Merlot Signature des fréres TODESCHINI depuis 2008, ce cru portera un N°
compteur des vinifications a quatre mains de Karl et Yann. Distique 1 2008 ... Distique 9 2016 Distique 10 2017 Distique 11 2018
Distique 12 2019 Distique 13 2020 Distique 14 2021 Distique 15 2022 Distique 16 2023 « Ce cru est un fort parti-pris humain. Il
évoluera ainsi selon notre expérience, nos envies, nos convictions. »



Adresse Ouverture Contact a la propriété

TODESCHINI, DISTIQUE...

Janvier, Février, Mars, Avril, Mai, Juin, Juillet, TODESCHINI Yann et Karl
Chateau MANGOT Aolt, Septembre, Octobre, Novembre, Chateau MANGOT
1333 Route de Savoie Décembre 33330 ST ETIENNE DE LISSE
3%330 ST ETIENNE DE LISSE Ll WERel, earce, e, Weretiet Tél: 05574018 23
Tél: 0557401823

De 08h30 a 12h00 et de 13h30 a 17h30
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