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Chateau Piganeau

Saint-Emilion Grand Cru
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La propriété doit son nom a l'illustre propriétaire qui y vécut au XIXeme siecle, Monsieur Emilien PIGANEAU, qui enseigna les arts
plastiques aux Beaux-Arts de Bordeaux, et fut conseiller municipal a Saint-Emilion durant 3 mandats. Passionné de dessin et de
peinture, il était également féru d'archéologie, d'histoire et de poésie. La propriété a été acquise par la famille Brunot en 1978. Issu
du secteur de Pierrefitte, a proximité du menhir éponyme et de I'ancien port de Saint-Emilion sur la Dordogne, notre cru offre une
fruité intense et une belle palette aromatique, plus en élégance qu'en puissance.
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Adresse Ouverture Contact a la propricte
CHATEAU PIGANEAU Janvier, Février, Mars, Avril, Mai, Juin, Juillet, BRUNOT Vincent

CHATEAU PIGANEAU, 634 route de St-Sulpice Aolt, Septembre, Octobre, Novembre, CHATEAU PIGANEAU
(anciennement 1 Jean Melin) Décembre 1, JEAN MELIN

3?330 SAINT-EMILION L, e, Nierareeh, e, Vemelesh 33,330 SAINT-EMILION

Tél: 0557 5509 99 Tél: 05575509 99

De 08h00 a 13h00 et de 14h00 a 17h30



