
Clos des Moines
Saint-Emilion Grand Cru

  Vignoble

  

SURFACE
9.55 ha

  

TYPES DE SOLS
Sols Argilo-limoneux

  

CÉPAGES
Merlot 70 %, Cabernet Franc 18 %, Cabernet
Sauvignon 7 %, Malbec 5 %

  

AGE MOYEN DES VIGNES
40

  Vinification

  

VENDANGES
Mécaniques

  

TYPES DE CUVES
Barriques, Béton, Inox

  

ELEVAGE
Barriques neuves 10 %
Barriques 1 vin et plus 50 %
Cuves 40 %

  

PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
45000 bouteilles
500 hectolitres

  Pays de commercialisation

ALLEMAGNE

BELGIQUE

CHINE

ETATS-UNIS

FRANCE

HONG-KONG

  

JAPON

PAYS-BAS

ROYAUME-UNI

SUISSE

CANADA

  

Certifications
environnementales

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

Ancien domaine des Templiers, tirerait son nom des Moines Soldats. Implantation de la Celle N°47 dite "Les Landes" de l'Abbaye de
Grandmont sur le chemin de Saint Jacques de Compostelle. L'ordre disparaît de lui-même un peu avant la Révolution Française. Le
site historique -certainement une petite Chapelle- fût pillé et le bâtiment brulé à la fin de la Guerre de Cent Ans. L'édifice était retiré
des routes et villages selon les préceptes de l'Ordre. L'emplacement choisi était sur les vestiges de camps d'étés des nomades du
Moustérien. Ce sont aujourd'hui quelques hectares de vignes en pente douce vers le nord sur un sol assez argileux pour ce site et
un peu plus sablo-limoneux pour les autres parcelles. Le Merlot y est dominant, entouré de Cabernets Francs et Sauvignons ainsi
que de Cot (Malbec). Le nom "Clos des Moines" apparaît pour la première fois dans les registres de ventes de vin en 1874. C'est
aujourd'hui une propriété familiale exploitée depuis 4 générations.

Adresse

CLOS DES MOINES
Clos des Moines
488 Route de la Barbanne
33330 Saint Christophe des Bardes
Tél :  05 57 24 77 02
Portable :  06 14 28 77 62

Ouverture

Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi, Samedi,
Dimanche
De 13h30 à 19h00

Contact à la propriété

Ménager Alexandre
Clos des Moines
488 Route de la Barbanne
33330 Saint Christophe des Bardes
Tél :  05 57 24 77 02
Portable :  06 14 28 77 62

 


