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Saint-Emilion Grand Cru
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X SURFACE
25 ha

P TYPES DE SOLS
Sols argilo-calcaires

CEPAGES
Merlot 75 %, Cabernet Franc 25 %
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— Pays de commercialisation
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Clos la Gaffeliere
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Vinification

VENDANGES

Manuelles

TYPES DE CUVES
Inox, Béton

ELEVAGE

Barriques 1 vin et plus 25 %
Cuves 50 %
Barriques neuves 25 %

PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
12000 bouteilles
90 hectolitres
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environnementales
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AUTRENECTARMEMEESPRITClos la Gaffeliére est élevé avec autant de soin que le premier cru de la Famille de Malet
Roquefort, le Chateau La Gaffeliére. Il est issu des sélections parcellaires des pieds de cbte et ensuite vinifié par les équipes de La
Gaffeliere. Il est cependant doté d'un cuvier et d'un chai spécifique. Selon les millésimes, la vendange des jeunes vignes des coteaux
peuty étre ajoutée. L'assemblage est majoritairement composé de Merlot a plus de 85% et de Cabernet Franc.
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Adresse Contact a la propriété
CLOS LA GAFFELIERE Laurensan Béatrice

BP 65 BP 65

CHATEAU LA GAFFELIERE La Gaffeliere Ouest

33330 St Emilion 33330 St Emilion

Tél: 0557247215 Tél: 0557247215



