
Couvent des Jacobins
Saint-Emilion Grand Cru

      

Grand cru classé

  Vignoble

  

SURFACE
10 ha

  

TYPES DE SOLS
Sols argilo-calcaires
Sols argilo-calcaires sur molasse du Fronsadais
Sols Argilo-limoneux
Sols sableux

  

CÉPAGES
Merlot 85 %, Cabernet Franc 11 %, Petit Verdot 4
%

  

AGE MOYEN DES VIGNES
35

  Vinification

  

VENDANGES
Manuelles

  

TYPES DE CUVES
Béton, Inox

  

ELEVAGE
Barriques neuves 45 %
Barriques 1 vin et plus 55 %

  

PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
40000 bouteilles
300 hectolitres

  Pays de commercialisation

ALLEMAGNE

BELGIQUE

CANADA

CHINE

DANEMARK

ETATS-UNIS

FRANCE

  

HONG-KONG

JAPON

PAYS-BAS

ROYAUME-UNI

RUSSIE

SUISSE

  

Certifications
environnementales

AGRICULTURE BIOLOGIQUE

Ancré au coeur du village de Saint Emilion, le Couvent des Jacobins est aujourd'hui un domaine viticole de renom en Grand cru
classé depuis le classement de 1969 avec ses chais de vinification, son chai d'élevage et ses caves souterraines de vieillissement à
plus de 11 mètres sous le village. Edifié au départ par les moines Dominicains en 1389 qui ont séjourné sur ce lieu historique jusqu'à
la Révolution Française de 1789. Pousser la porte du Couvent des Jacobins , c'est pénétrer dans un écrin qui a franchi huit siècles
tout en conservant son identité. Découvrir les lieux au cour d'une visite et dégustation des vins avec sa nouvelle boutique - La
Maison douze enchantera les visiteurs amateurs de vins d'exception avec un large choix de millésimes .

Adresse

COUVENT DES JACOBINS
COUVENT DES JACOBINS
10,rue guadet
33330 ST EMILION
Tél :  05 57 24 70 66
Portable :  06 03 54 08 62

Ouverture

Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
De 09h00 à 12h00 et de 13h00 à 18h00
Samedi, Dimanche
De 09h00 à 12h00 et de 14h00 à 19h00

Contact à la propriété

POMAREDE Denis
COUVENT DES JACOBINS
10 RUE GUADET
33330 ST EMILION
Tél :  06 03 54 08 62
Portable :  06 03 54 08 62

 


