
La Grande Abbesse
Saint-Emilion Grand Cru

  Vignoble

  

SURFACE
16 ha

  

TYPES DE SOLS
Sols argilo-calcaires
Sols sableux

  

CÉPAGES
Merlot 80 %, Cabernet Franc 20 %

  

AGE MOYEN DES VIGNES
47

  Vinification

  

VENDANGES
Manuelles, Mécaniques

  

TYPES DE CUVES
Barriques, Béton, Inox

  

ELEVAGE
Barriques neuves 40 %
Barriques 1 vin et plus 60 %

  

PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
50000 bouteilles
200 hectolitres

  Pays de commercialisation

ETATS-UNIS

FRANCE

ALLEMAGNE

ITALIE
  

SUISSE

ESPAGNE

CANADA

SINGAPOUR

  

Certifications
environnementales

AREA

EN CONVERSION BIO

HAUTE VALEUR ENVIRONNEMENTALE

Finement boisé, sa structure puissante s’appuie sur des notes vanillées. C’est un vin de garde dont les arômes et la finesse
s’intensifieront au fil des ans. Ce vin est élevé 16 mois en barriques de chêne français.

Adresse

LA GRANDE ABBESSE
Château Clos des Abbesses
247 lieu dit les Jouans
33330 St Sulpice de Faleyrens
Tél :  05 57 24 20 13
Fax :  05 57 24 20 13
Portable :  0608020638

Ouverture

Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
De 08h30 à 12h00 et de 13h30 à 17h30

Contact à la propriété

Fanara Clément
Château Clos des Abbesses
247 lieu-dit Les Jouans
33330 St Sulpice de Faleyrens
Tél :  05 57 24 20 13
Portable :  0608020638


