LES VINS DE

SAINT-EMILION

9.

CHATEAU CROIX DE
LABRIE

Saint-Emilion Grand Cru

— Vignoble — Vinification
& SURFACE AP VENDANGES
4 ha Manuelles

TYPES DE SOLS

i ) o B8 TYPES DE CUVES
Argiles rouges et brunes sur calcaire a astéries .
Oxyde de fer Barriques, Inox
Sols argilo-calcaires
Sols argilo-calcaires sur molasse du Fronsadais & ELEVAGE
Barriques neuves 100 %
© .
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K4 _ AR PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE
Merlot 98 %, Cabernet Sauvignon 2 % = X
14000 bouteilles
105 hectolitres
. % AGE MOYEN DES VIGNES
Cinir o Sl 45
SHINT-EMILION ynun CRU
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— Pays de commercialisation — Certifications
environnementales
ALLEMAGNE SINGAPOUR
BELGIQUE THAILANDE ™
CANADA MALAYSIE AB AGRICULTURE BIOLOGIQUE
CHINE BIRMANIE AGRICUTTUAE
DANEMARK CAMBODGE
ESPAGNE VIETNAM
ETATS-UNIS AUSTRALIE
FRANCE POLYNESIE
HONG-KONG NORVEGE
JAPON UKRAINE
PAYS-BAS COREE DU SUD
ROYAUME-UNI PEROU
RUSSIE LIBAN
SUISSE ISRAEL
BRESIL POLOGNE
PHILIPPINES
Y L4 ’
Adresse Ouverture Contact a la propricte

COURDURIE Axelle & Pierre

8 Bis Peymouton

33330 Saint-Christophe des Bardes
Portable : 07 60 03 15 40

CHATEAU CROIX DE LABRIE

8 Bis Peymouton

33330 Saint-Christophe des Bardes
Portable : 07 60 03 15 40

Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi
De 09h00 a 12h00 et de 14h00 a 17h00



