
1   CHÂTEAU AMBE 
        TOUR POURRET  

Dégustation accords fromages et 
chocolats & jus de raisin pour les 
enfants.

SAINT-ÉMILION G2
06 84 71 02 13 

2   CHÂTEAU BALESTARD 
        LA TONNELLE    

Grand Cru Classé
Dégustation de vins sur la terrasse 
panoramique • Exposition d’art & 
animation musicale • Food truck 
Madame picole.

SAINT-ÉMILION  G3
06 47 64 92 77 

3   CHÂTEAU BÉARD 
        LA CHAPELLE    

Dégustation de différents millésimes et 
cépages • Charcuteries & fromages.

SAINT-LAURENT DES COMBES I4
06 21 89 18 28 

4   CHÂTEAU BEAULIEU 
       CARDINAL 
Fermier du Gers • Vigneron champenois 
• Tonnelier le samedi • Repas le samedi 
soir.

PUISSEGUIN F7
05 57 74 59 93 / 06 81 21 07 20 

5   CHÂTEAU BEAURANG

Artisans vignerons depuis 1949 • 
Visites à 11h, 15h et 17h • Dégustations 
de 2 vins • Propriété certifiée HVE.

SAINT-ÉMILION J3
05 57 24 73 31 / 06 81 56 35 58 

6   CHÂTEAU BERNATEAU  

Vins Bio • Propriété familiale • Food 
truck italien • Visites guidées (toutes les 
heures) •  Dégustations commentées • 
Activités enfants et visite famille à 10h30 
et 16h30.

SAINT-ÉTIENNE DE LISSE I/H5
05 57 40 18 19 / 07 62 39 41 66 

7   CHÂTEAU CADET-PONTET    

Visite & dégustations de nos vins •  
Déjeuner à la propriété des spécialités 
de canard.

SAINT-ÉMILION  G3
05 57 24 72 66 / 06 75 62 44 89 

8   CHÂTEAU CANTELAUBE  

Marché gourmand : viande de bazas, 
cochonailles, huîtres, chocolat... • 
Repas sur place.

SAINT-ÉMILION  H1
06 62 12 96 85 

9   CHÂTEAU CANTENAC  

Expo-peinture Julie d’Aragon • Food 
truck les 29-30/04 (burgers) • Visites 
sur rendez-vous • Dégustations vins & 
chocolats.

SAINT-ÉMILION  H1
05 57 51 35 22 

10   CHÂTEAU CAPET-GUILLIER  

Visite de la propriété : vignoble & 
chai • Visite d’une parcelle de 
permaculture à Saint-Émilion.

SAINT-HIPPOLYTE  I5
06 13 78 09 42 

11   CHÂTEAU CARTEAU CÔTES  
        DAUGAY  

Visite de notre exploitation • Présentation 
et dégustation de nos vins • Dégustation 
d’olives & huiles d’olives par Bruno 
Sigala.

SAINT-ÉMILION  H2
06 03 52 15 07 

12   CHÂTEAU CHAMPION  

Déjeuner vigneron : entrecôte sur 
sarments (sur réservation, 25€/pers.)
•  Exposition de peintures • Quizz 
Nature & Vin • Jeux d’extérieur pour les 
familles.

SAINT-CHRISTOPHE DES BARDES  G4
06 09 11 53 48 

13   CHÂTEAU CHAUVIN  

Grand Cru Classé
Restauration sur place • Animations 
enfants & adultes proposées.

SAINT-ÉMILION  F3
06 68 25 65 16 

14  CHATEAU CORBIN MICHOTTE

Grand Cru Classé
Le Château Corbin Michotte appartient 
à la famille Boidron depuis 1955 ; 
viticulteurs depuis 8 générations. 

SAINT-ÉMILION  F2
05 57 51 64 88 

15   CHÂTEAU CORMEIL-FIGEAC  

Soirée le samedi 29.04 : atelier enfants 
(17h30) et mini marché de producteurs 
(19h) • Barbecue participatif • Concert.

SAINT-ÉMILION  G2
06 03 81 20 97 

16   CHÂTEAU COUDERT  

Food truck.

SAINT-CHRISTOPHE DES BARDES  H4
05 57 24 78 92 / 06 48 25 75 10 

17   CHÂTEAU COUTET  

Petite restauration locale : paniers 
légumes, soupe, charcuteries & 
fromages.

SAINT-ÉMILION  G2
05 57 74 43 21 

18   CHÂTEAU CRUZEAU  

Danse contemporaine urbaine : 1er mai 
« Bruit » par la Cie Racine de 2 • 
Pique-nique dans le parc.

LIBOURNE   G1
05 57 51 18 95 / 06 84 97 83 29 

19   CHÂTEAU DE CANDALE  

Dégustation des vins des vignobles MT 
Decoster.

SAINT-LAURENT DES COMBES  I4
05 57 51 19 91 

20   CHÂTEAU DE FERRAND  

Grand Cru Classé
Découverte de l’exposition L’Humble 
BIC, une exposition du Musée de La 
Création Franche de Bègles.

SAINT-HIPPOLYTE  H5
05 57 74 47 11 

21   CHÂTEAU DE PRESSAC  

Grand Cru Classé
Château néogothique • Lieu historique 
(fin de la guerre de 100 ans) • Point 
de vue, site exceptionnel & vignes en 
terrasses. 

SAINT-ÉTIENNE DE LISSE  H5
05 57 40 18 02 / 06 14 11 91 37 

22   CHÂTEAU DU BARRY  

Dégustation accords mets & vins • 
Dégustation de lamproie • Histoire 
familiale.

SAINTE-TERRE  K4
05 57 84 55 88 / 06 11 74 51 05 

23   CHÂTEAU FERRAND 
        LARTIGUE  

Visite & dégustation conviviale • 
Jeu 1 week-end à gagner dans notre 
gite de charme • Accès PMR

SAINT-ÉMILION  I3
05 56 67 47 78/ 06 01 21 09 97 

24   CHÂTEAU FLEUR DE LISSE  

Propriété familiale • Nouveau chai •  
Visites & dégustations (blanc, rouge, 
rosé) • Food truck & animations.

SAINT-HIPPOLYTE   I4
05 33 03 09 30 

25   CHÂTEAU FLOUQUET 
        INVICTUS  

Groupe de musique rock • Expositions 
de pierres énergétiques • Visites & 
dégustations • Aire de pique-nique 
sous les arbres.

SAINT-SULPLICE DE FALEYRENS  J3
06 51 70 56 23 

26   CHÂTEAU FOMBRAUGE  

Grand Cru Classé
Visites (cuvier & chais) • Dégustation 
du Grand Cru Classé • Déjeuner à la 
propriété • Offre promotionnelle sur les 
vins de la boutique.

SAINT-CHRISTOPHE-DES-BARDES  G5
05 57 26 38 34 

27   CHÂTEAU GAUBERT  

Marché de Gaubert : artisans et 
producteurs • Grillades le midi, 
nocturne sam. & dim. • Repas sur 
réservation • Visites toutes les heures.

SAINT-CHRISTOPHE-DES-BARDES  H4
06 17 23 56 79 

28   CHÂTEAU GODEAU  

Paniers pique-nique (sur place ou à 
emporter) • Déjeuner fait maison : 
entrée, plat, fromage, dessert, café & 
vin (35€/pers. sur réservation 7 jours 
avant minimun).

SAINT-LAURENT DES COMBES H4
05 57 24 72 64 

29   CHÂTEAU GRAND BARRAIL    
        LAMARZELLE FIGEAC  

Food truck de cuisine française • 
Exposition sur le thème du voyage au 
cœur du chai circulaire.

SAINT-ÉMILION  G2
05 57 24 99 26 

30   CHÂTEAU GRAND CORBIN-
        DESPAGNE  

Grand Cru Classé
Découvrez les coulisses d’un Grand 
Cru Classé élaboré en agriculture 
biologique par la famille Despagne
•  Propriété familliale depuis plus de 2 
siècles.

SAINT-ÉMILION  F2
06 82 32 58 51 

31   CHÂTEAU GRAND DESTIEU

Posters sur les métiers du vin •  
Géologie, minéraux & fossiles • Peau de 
Loup • Archéologie.

SAINT-SULPICE DE FALEYRENS  I2
05 57 55 99 07 / 06 35 57 49 74 

32   CHÂTEAU GUILLEMOT  

Propriété familiale depuis 1830 •  
Architecture atypique & panorama 
sur la plaine de la Dordogne • Aire de 
pique-nique. 

SAINT-CHRISTOPHE DES BARDES  H4
06 75 12 20 86 

33   CHÂTEAU LA CROIX 
        D’ARMENS  

SAINT-PEY D'ARMENS  J4
05 57 47 15 58/ 06 80 33 13 29 

34   CHÂTEAU LA CROIZILLE 
        & CHÂTEAU TOUR BALADOZ  
Grand Cru Classé
Bar à vin & bière, gaufres salées et 
sucrées La Liégeoise • Visite "Cluedo 
Géant" • Dégustation à l’aveugle.

SAINT-LAURENT DES COMBES  H4
05 57 74 55 86 

35   CHÂTEAU LA FLEUR 
        CRAVIGNAC 

SAINT-ÉMILION  G3
06 50 27 60 07  

36   CHÂTEAU LA GRÂCE DIEU 
        LES MENUTS 

Trois générations de vignerons 
seront présentes pour vous faire vivre 
l’évolution du vignoble. 

SAINT-ÉMILION  G2
05 57 24 73 10 / 06 85 83 16 88 

37   CHÂTEAU LA GRÂCE 
        FONRAZADE  

Propriété en Agriculture Biologique • 
Visite des chais & dégustation • Marché 
gourmand : foie gras, brie truffé, etc. • 
Exposition d’art dans les chais.

SAINT-ÉMILION  H2
06 70 02 81 67 

38   CHÂTEAU LA POINTE 
        BOUQUEY  

Présentation du vignoble & de son 
histoire, de la famille, du matériel 
agricole...

SAINT-PEY D’ARMENS  J5
05 57 47 15 34/ 07 62 17 82 13 

39   CHÂTEAU LA ROSE 
        BEAUSÉJOUR  

Sam. & dim : visite du chai sur 
réservation, dégustations, grillades, 
balades (trottinette électrique & 
poney), jeux pour enfants • Lundi : 
visites & dégustations. 

VIGNONET  J3
05 57 55 38 00 

40   CHÂTEAU LA ROSE 
        BRISSON  

Caves souterraines • Food truck 
L’Apostrophe • Exposition du peintre 
contemporain Pierre Malrieux.

SAINT-ÉMILION  H3
05 57 55 80 75 / 06 08 83 82 46 

41   CHÂTEAU LA ROSE 
        CÔTES ROL  

La Rose Festoche : accueil non-stop la 
journée • Repas & concert le soir 
(sur réservation) : attention, pointures !

SAINT-ÉMILION  G3
05 57 24 71 28 / 06 85 52 47 82 

42   CHÂTEAU LA ROSE 
        MONTURON  

Visites & dégustations •  Exposition & 
ventes • Samedi : grillades • Dimanche : 
repas de producteurs locaux.

SAINT-ÉTIENNE DE LISSE  I5
05 57 24 69 33/ 06 23 01 39 14 

43   CHÂTEAU LA ROSE POURRET  

Un amuse-bouche en accord avec 
chaque vin dégusté.

SAINT-ÉMILION  G2
07 61 38 12 93 

44   CHÂTEAU LAPELLETRIE  

Nous vous proposons un brunch de 
10h à 15h, un jeu de piste souterrain et 
bien sûr une dégustation de nos vins.

SAINT-CHRISTOPHE DES BARDES  H4
06 81 91 16 70 

45   CHÂTEAU LE CHATELET

Grand Cru Classé
Propriété familiale • Dégustation de 
plusieurs millésimes de Château Le 
Chatelet Grand Cru Classé.

SAINT-ÉMILION  H3
06 08 92 06 80/ 06 83 11 92 40 

46   CHÂTEAU LE CONTE  

À la découverte d’une propriété sortie 
des sentiers battus.

SAINT-HIPPOLYTE   I4
06 73 55 64 68 

47   CHÂTEAU LES CABANNES  

Primeurs 2022.

SAINT-SULPICE DE FALEYRENS  K3
05 57 24 62 86 / 06 11 09 22 94 

48   CHÂTEAU MANGOT  

Grand Cru Classé
Famille Todeschini • Agriculture 
biologique & biodynamie • Visites & 
dégutations • Food truck.

SAINT-ÉTIENNE DE LISSE  H6
05 57 40 18 23 

49   CHÂTEAU MAUVINON  

Vinifié sans sulfites (2018 & 2019) • Bar 
à fromages, AOP française, à volonté 
(10€/pers. à réserver impérativement 
sur www.chateaumauvinon.com).

SAINT-SULPICE DE FALEYRENS  J2
06 10 84 03 97 

50   CHÂTEAU PAS DE L’ÂNE  

Food truck • Ateliers arômes, vins & 
chocolat • Initiation à l'œnologie • Ânes 
& cosmétiques (sam.) • Artisanat en cep 
de vigne (dim. & lun.) • Jeux en bois.

SAINT-ÉMILION  G2
06 31 82 43 66 

51   CHÂTEAU PETIT MANGOT  

Déjeuners : grillades sur le sarment 
(29€ uniquement sur réservation) •  
Samedi soir : dîner & concert (39€).

SAINT-ÉTIENNE DE LISSE  H6
05 57 40 25 44 / 06 08 36 46 51 

52   CHÂTEAU PINDEFLEURS  

Visite de nos chais • Dégustation de 
nos vins en livrables et découverte du 
millésime 2022 en primeurs.

SAINT-ÉMILION  H2
05 57 24 78 41 / 06 79 53 35 93 

53   CHÂTEAU PIPEAU  

Histoire de la propriété et de la famillle 
• Dégustation Whisky Moon Harbour •  
Déjeuner du vigneron • Food truck.

SAINT-LAURENT DES COMBES  I4
05 57 24 72 95 

54   CHÂTEAU ROCHEBELLE  

Grand Cru Classé
Visite des superbes caves monolithes 
du 18ème siècle • Visite de la pyramide 
de verre • Dégustation dans l’espace 
viniphile.

SAINT-LAURENT-DES-COMBES  H4
05 57 51 30 71 / 06 07 32 37 94 

55   CHÂTEAU ROL VALENTIN  

Grand Cru Classé
Chai moderne • Vins rouges & blancs  
• Déjeuner au château : grillades aux 
sarments menu à 28€  • Ateliers pour 
enfants.

SAINT-ÉTIENNE DE LISSE  H6
06 35 49 93 38 

56  CHÂTEAU ROYLLAND  

Repas vignerons • Exposition voitures 
anciennes & supercars d'exception.

SAINT-ÉMILION  H2
06 12 33 31 89 

57   CHÂTEAU ROZIER  

Service de restauration à la plancha  
assuré en continu & jeux pour enfants.

SAINT-LAURENT DES COMBES  I4
05 57 24 73 03/ 06 60 76 65 76 

58   CHÂTEAU SAINT-CHRISTOPHE  

Dégustation de nos 3 crus différents •  
Ambiance conviviale & familiale dans 
une famille de 6 générations.

SAINT-CHRISTOPHE DES BARDES  H4
06 12 37 50 65 

59   CHÂTEAU SAINT-GEORGES     
        CÔTE PAVIE  

Dégustation dans le caveau familial,   
anecdotes familiales et historiques sur 
l’ensemble de la propriété.

SAINT-ÉMILION  H3
06 66 34 83 67 

60   CHÂTEAU TOINET-
        FOMBRAUGE  

Repas vigneron.

SAINT-CHRISTOPHE DES BARDES  G5
06 07 41 16 78 

61   CHÂTEAU TOUR GRAND FAURIE  

Food truck.

SAINT-ÉMILION  F3
05 57 74 49 03 / 06 82 68 11 80 

62   CHÂTEAU TOUR SAINT-PIERRE  

Visite des chais & dégustations.

SAINT-ÉMILION  F3
05 57 24 70 23 / 06 09 60 09 53 

63   CHÂTEAU TRAPAUD  

Divers ateliers pour enfants • 
Exposition de peintures •  Food truck •  
Démonstration fabrication de barriques.

SAINT-ÉTIENNE DE LISSE  I5
06 75 42 99 29 / 06 07 87 84 47 

64   CHÂTEAU VIEUX LARMANDE  

Partez en visite avec Guillaume & 
Romain, la 6ème génération & dégustez 
des produits locaux autour du food 
truck FAB.

SAINT-ÉMILION  G3
05 57 24 60 49 / 06 79 46 41 72 

65   CHÂTEAU YON-FIGEAC  

Grand Cru Classé
Exposition de peintures de M. Patrick 
Barbe dit BARIK dans le nouveau cuvier 
en présence de l’artiste.

SAINT-ÉMILION  G2
05 57 84 82 98 / 07 72 77 70 95 

66   CLOS BADON THUNEVIN  

Grand Cru Classé
Visite du garage avec dégustation sur le 
lieu où a démarré l’histoire de Jean-Luc 
Thunevin.

SAINT-ÉMILION  H3
05 57 50 56 87 / 07 66 38 04 64 

67   N°1 LES REUILLES  

Découverte d’un chai insolite.

SAINT-PEY D’ARMENS  J5
06 82 93 34 10 

68   UNION DE PRODUCTEURS DE    
        SAINT-ÉMILION  

Artisans de bouche autour du fromage 
• Jeu de piste pour les enfants •  
Exposition d’art.

SAINT-ÉMILION  H3
05 57 24 70 71 

69   VIGNOBLES BARDET  

Découverte du vignoble en 
agroécologie et des innovations •  
Dégustation des Grands Crus & des 
vins du Seigneur des Anneaux.

VIGNONET   K3
05 57 84 53 16 / 06 88 44 28 01 

SAINT-ÉMILION & SAINT-ÉMILION GRAND CRU

Pour organiser vos visites, 
les châteaux sont classés en 4 thèmes :

TRADITION
Histoire de la propriété et de 
la famille, traditions familiales.

LUSSAC
SAINT-ÉMILION

GASTRONOMIE
Dégustations de produits régionaux, 
repas vigneron, idées recettes.

CULTURE
Expositions de peintures, 
ateliers.

ARCHITECTURE
Architecture du château, 
parc, caves souterraines.
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HORAIRES DES VISITES

DE 10H À 12 H 
& DE 14H À 19H

DE 10H À 19 H
NON-STOP

SUR
RENDEZ-VOUS Activités pour les enfants

70   CHÂTEAU CHÉREAU  

Déjeuner vigneron 20€/pers. • 
Exposition de peinture Vincent Gruège
• Jeux géants • Produits du terroir.

LUSSAC  D5
05 57 74 50 76 

71   CHÂTEAU DE LA GRENIÈRE  

Marché gourmand avec la bière 
artisanale Gibbon & les fromages de 
brebis des Pyrénées du Gaec des 
Carlines.

LUSSAC  B5
05 57 24 16 87 / 06 07 47 76 79 

72   CHÂTEAU DU BOIS DUMAS  

Cours cuisine • Vélo smoothies & food 
trucks • Calèche • Tonnelier • Stand 
survie • Expo véhicules • Soirées 
théatre & violon sur réservation • 
Tombola

LUSSAC  D5
06 82 69 48 72 

73   CHÂTEAU HAUT-JAMARD  

Propriété familiale (4ème génération) • 
Visite par les vignerons : du pied de 
vigne à la bouteille •  Dégustation de 
plusieurs millésimes. 

LUSSAC  C6
05 57 74 51 28 / 06 07 06 08 20 

74   CHÂTEAU HAUT-PIQUAT  

Visite & dégustation •  Parc & chais.

LUSSAC  D5
06 85 30 42 42 

75   CHÂTEAU LA GRANDE CLOTTE    

Pizzas maison toute la journée (salées 
et sucrées).

LUSSAC  D5
06 49 77 23 97 

76  CHÂTEAU LA ROSE 
        PERRIÈRE  

Grillades sur inscription • Marché 
décoratif & gourmand • Accords mets & 
vins • Démonstration de tonnellerie.

LUSSAC  D6
05 57 55 14 64 / 06 70 08 75 86 

77   CHÂTEAU ST-FERDINAND  

Atelier vins et fromages (10h) • Banquet 
vigneron (12h30 sur réservation) • 
Atelier vins et chocolats (16h).

LUSSAC  C6
06 50 75 90 76  

78   1938  

Vidéos pédagogiques pour toute la 
famille, coin enfant & animations • 
Repas sur place.

PUISSEGUIN  E6
05 57 55 50 45 

79   CHÂTEAU BEAUSÉJOUR  

Agriculture Biologique & 
Biodynamique : labels BIO et DEMETER 
• Repas sur réservation dimanche 
30 avril et lundi 1er mai à 12h.

PUISSEGUIN  F6
05 57 74 52 61 / 06 15 05 03 50 

80   CHÂTEAU CLARISSE  

PUISSEGUIN  E6
06 70 54 92 16 

81  CHÂTEAU FLEUR DE ROQUES  

Menu vigneron à 36€ : terrine du 
château, entrecôte bordelaise à 
l’échalotte grillée sur sarments, 
croustade aux pommes et raisins. 

PUISSEGUIN  D6
07 86 85 20 65 

82   CHÂTEAU GUIBEAU  

Vins Bio • Pique-nique gourmand servi 
dans le parc du château face à la vue 
saisissante (12€/pers sur réservation).

PUISSEGUIN  E7
05 57 55 22 75 / 06 13 36 01 11 

83   CHÂTEAU GUILLOTIN  

Poterie artisanale • Expo vente.

PUISSEGUIN  F6
06 81 62 54 36 

4   CHÂTEAU HAUT-FAYAN  

Fermier du Gers • Vigneron 
champenois • Tonnelier le samedi •  
Repas le samedi soir.

PUISSEGUIN  F7
05 57 74 59 97 / 06 81 21 07 20 

84  CHÂTEAU TOUR GUILLOTIN  

Petite propriété familiale depuis 
3 générations • Plateaux charcuteries 
& fromages (20€ sur réservation 48h 
avant) • Coin jeux pour enfants.

PUISSEGUIN  F6
05 57 74 68 36 / 06 71 06 18 51 

PUISSEGUIN 
SAINT-ÉMILION

LUSSAC
SAINT-ÉMILION

PUISSEGUIN
SAINT-ÉMILION

SAINT-ÉMILION & 
SAINT-ÉMILION GRAND CRU

85 CHÂTEAUX 
VOUS OUVRENT LEURS PORTES

SAINT-ÉMILION & SAINT-ÉMILION GRAND CRU


